
 

 

Menu Saint-Valentin 
 3 services : une entrée, un plat et un fromage/dessert au choix à 58 € p.p. 

 4 services : deux entrées, un plat et un fromage/dessert au choix à 68 € p.p. 

 

Entrées 
Shabu Shabu de Langoustines & Saint-Jacques / radis daïkon / jeunes oignons / huile de sésame 

ou 

Caille marinée au soja et gingembre / mousseline de racine persil / aigre-doux de betterave / 

poire Nashi au saké 

ôôô 

Queue de Homard rôtie / sabayon à l’orange sanguine / fenouil et kaki (+11€) 

 
Plats 

Dos de Skreï cuit sur peau / beurre rouge / chou-rave / millefeuille de pommes de terre aux algues Nori 

ou 

Suprême de Pintade farci aux herbes / jus au Noilly Prat / embeurré de chou de Savoie à la vanille / 

pommes dauphine aux graines de pavot 

 
Fromages 

Assiettes de fromage belges et BIO (+ 13€) 

 
Desserts 

Chou farci à la pâtissière de fèves Tonka / glace chocolat 

ou 

Pomme caramélisée au miel et sésames blancs / glace au goût de la tarte aux pommes 

dacquoise aux amandes 

ou 

Assiette de Fromages belges et BIO (+3 €) 

 

 

Menu servi exclusivement les 14 et 15 février en soirée et sur réservation. 


